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Weinclub 77 Winterthur

Wa‖iser Reise,Freitag,28.bis Sonntag,30.August 1998
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Abfahrt 07.00 ab Lagerhausstrasse (Archplatz)

Freitag

Fahrt via Bern-Vevey nach Martigny. Unterwegs Kaffee- und Zweierlihalt.
Mittagessen: Raclette im Domaine du Montibeux. Am Nachmittag
Besichtigung der Weinkellerei Orsat mit Degustation

Weiterfahrt nach Sion und Hotelbezug.
Unsere Adresse: Hotel Castel *, 38, rue du Scex, 1950 Sion
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DER SCHNITT

Die Amsel tibt ihre ersten
Triller... im Hain singt ver-
liebt die Nachtigall...

Im Weinberg antwortet ih-
nen die Rebschere.

Die Jahreszeiten haben ih-
ren normalen Lauf \xieder
begonnen ; vorbei sind Win-
terstarre und Kalte, der
Winzer kehrt in sein Reich,
in seinen Rebberg, zuriick !

Mitunter findet diese erste
Begegnung nach alter veter
Sitte beim Klang der Pfeifer
und Trommler statt ; heute
bildet diese Art von
Ansporn- und Begleitmusik

leider immer mehr und mehr
die Ausnahme.

Wie seit jeher, hingegen,
weint die Rebe und zwar
...vor Freude: der Scheren-
schnitt erinnert sie niimlich
daran, dass sie im Schmerz
aufwachen soll, am Wegen-
de ihrer aber die Belohnung
harrt.

An jedem Stock wiederholt
der Winzer seine traditionel-
le Geste, lasst die fiir gute
Ernte nOtigen Schosse ste-
hen und entfernt die iibri-
gen.

Dies ist der erste Entscheid,
von dem die ganze Ernte ab-
hiingen wird.

DES BODENS
AUFLOCKERUNG

Bereits geben sich die Win-
zer, wie damals auch schon,
ihr Zeichen... Die geschnit-
tenen Rebruten (Sarment)
wurden auf der Randmauer
in Btindeln dargelegt, zu
Feuer entfacht. Oh wie das
nach Friihling riecht ! Alles
schreit nach Hoffnung,
nach Erwachen, und die
Hacke schlag den Takt zu
dieser €rneuten Begegnung
zwischen Mensch und Na-
tur.

Die Luft muss hineindrin-
gen konnen bis zu den Wur-
zeln. Der durch die Weinlese
arg zerstampfte und durch
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den Winterfrost gehiir-
tete Boden muss aufge-

lockert werden. Sehr hdufig
ersetzt der Pflug die uralte
Hacke, was das Schnurren
und Surren im Weinberg nur
noch verstiirkt.

Die derart gelockerte, mit
Sauerstoff angereicherte
Erde gibt den Wurzeln keine
Ruhe mehr; der Saft muss
nach oben in das Gedder
des Rebstockes ausgespritzt
werden, damit der Kreislauf
aufs Neue beginne...

DAS ERLESEN

Das Leben ist schcin, die er-
sten Trdnen sind getrock-
net... Die Augen (Schosse)

schwellen an und verwan-
deln sich in pralle, spriessen-
de Knospen. Es ist dies der
Auftakt zur Bildung der
Rebsprosse. DerersteSchnitt
hat aber nicht geniigt, denn
zu gross ist die Fiille des

Austriebes noch, darum er-
neuter Griff zur Schere. Alle

iiberfliissigen Schciss-
linge schneidet der Win-
zer, oft schweren Herzens,
w€8, weil sie zuviel des
fruchtbringenden Saftes
aufsaugen wiirden. Hier
fallt, abgesehen von den
Witterungsverhdltnissen, be-
reits der Entscheid ftir die

Qualitiit der kommenden
Ernte. Es ist dies die eingrei-
fendste Massnahme zur Be-
schrdnkung des Ertrages auf
die in unserem K1ima mrigli-
che Traubenzahl. Man zdhlt
die Rebruten und die daran
hiingenden Trauben und be-
reitet so die Weinernte vor.
Diesen wichtigen Arbeits-
gang nennen wir das Erle-
sen.



DAS AUFBINDEN
In einigen Thgen hat sich

das Bild vollkommen veran-
dert ! Der Rebberg ist ge-
wachsen, die Sarmente stei-
gen ungeordnet himmel-
werts, ihr Gewicht hindert
sie aber am schnurgeraden
Emporwachsen... eine wild
zerzauste l-andschaft bietet
sich unserem Anblick.
Erneut eilt der Winzer seinen
Reben zu Hilfe. Die stark
emporschiessenden Jung-
triebe Yerlangen ein Anhef-
ten an den Stickel, um sie vor
Windbruch zu schiitzen;
denn gar schwach und zart
sind sie noch.

WARTUNG UND PFLEGE
Der Krieg ist erklart !

Kaum eine andere Kultur-
pflanze ist wohl von sovielen

Feinden bedroht wie die Re-
be: das Unkraut verhindert
das Atmen der Erde und
Atemnot befellt die Wur-
zeln.
Es muss sofort und rasch ge-
handelt werden; beim Aus-
reissen des Unkrautes wer-
den die Knie geschunden
und die Riickenwirbel ver-
steift, sofern nicht die mo-
dernen Spritzmethoden an-
gewandt werden,

Das Kampfsignal wird
im Rebberg sichtbar: das
satte Griin verferbt sich zu
einem abstossenden Blau
und meldet den Krankheits-
erregern das Ende ihrer
Herrschaft. Ihr grosser Mit-
streiter, der Regen, fellt oft
aus, doch die Kehrseite der
Medaille: die Schlacht ge-
gen die im Wallis vielfach
herrschende Tlockenheit be-
ginnt. Bereits unsere Urah-
nen haben die <Heiligen
Wassel> am Fusse der Glet-
scher gefasst und sie in kilo-
meterlangen Suonen (bisses)
der lechzenden Erde zuge-
fiihrt.

KOEPFEN
UND AUSLAUBEN

Mai bis Juni ist die Z€it des
starksten Wachstums der



Pflanzen. Die Schoss-' spitzen r,iberragen den
Stickel schon weit. Meist
gleichzeitig mit dem zweiten
Aufbinden werden die Ruten
auf Steckenhohe abge-
schnitten. Bei fortschreiten-
der Tlaubenreife miissen,
um die Entwicklung der
Fiiulnis zu hemmen und den
Friichten vermehrt Luft und
Licht zuzufiihren, eine An-
zahl Blatter und etwaige
Geiztriebe in der Traubenzo-
ne ausgebrochen werden.

DIE WEINLESEZEIT

Es verrann die Zeit: Stun-
den, Tage, Wochen, Monate
im Rhlthmus und Thkt der
Pendeluhr.
Und pkitzlich, auf einen
Schlag, ist alles anders ge-
worden: die Tiaube ist reif;

es ist Erntezeit, das Fest
kann beginnen !

Im Weinberg wird die Hand
ob der Tiaube klebrig, ein
Zeichen ftr ihre herrliche
Reife; die kreftigen Man-
nesriicken tragen die sorg-
faltig gefiillten roten und
gelben Behalter zur Rand-
mauer des Weinberges, um
sie dort aufzustapeln oder
auf die bereitstehenden

Fahrzeuge zu laden, die
sie direkt in die Kellerei
bringen werden. Jedernlann
ist frohgemut bescheftigt bei
der Sachg die Stunde der
Belohnung hat geschlagen,
sogar der Weinbauer vergisst
die wiihrend des Jahres aus-
gestandenen Sorgen, Angste
und Miihen und denkt an
seinen gerechten, wohlver-
dienten Zahltag. Allen Mit-
arbeitern und Helfern bietet
er Brot, Kdse, Tiockenfleisch
und Wein beim erfolgten
Ablesen einiger Parzellen
und erwartet gespannt die
Riickkehr des Tianspor-
teurs, um die Sondierung
seines abgelieferten Ernte-
gutes zu erfahren.

In der Abendddmmerung
kehrt manniglich heim, mii-
de von des Thges Arbeit,



aber gliicklich ob der
schdnen, guten Ernte.

DIE ZEIT NACH
DERERNTE
Das Weinjahr ist mit dem
<Wimden> (im Wallis nicht
Wimmet genannt wie in der
Deutschschweiz, sondern
Wimden) nicht zu Ende:
Dem Winzer bleibt noch ein
Yoll geriittelt Mass an Arbeit
in Rebberg und Keller auszu-
fiihren.
Das Erntegut wurde gekel-
tert und hat seine grosse
Umwandlung begonnen.
Man muss den langen Weg
Schritt fiir Schritt verfolgen,
Zweifel beheben helfen, zu
grossen Eifer bremsen, ab
und zu kosten, um den Wer-
degang des neuen Weines zu
kennen...
Die Rebe hat ihrc Pflicht g€-

tan ; es heisst nun, sie dafiir
zu belohnen und zu sterken.
Man zieht die Furchen zwi-
schen den Stdcken, um darin
Kuhmist oder / und chemi-
schen Diinger auszubreiten.
Nach dem Umbrechen des
Bodens werden mtide, alte
Reben ausgerissen und er-
setzt durch junge Pflanzen.
Bestimmte Parzellen werden
hinsichtlich Sorte einer neu-
en Bestimmung zugefiihrt.

Man bereitet also bereits
die ndchste Saison vor.
Nun ist es an der Zeit, dem
Weinberg seine wohlver-
diente Ruhe zu g<innen. Die
Herbstwinde wehen schon
kalter durchs [and, wenn
der Wandkalender das Fest
Allerheiligen (1. November)
anzeigt; bevor die Bletter
fallen, verlieren sie ihr sattes
Griin und fiirben sich vom
Goldgelb zum Rostbraun;
die nackte Rebrute kann
dann nur mehr mit dem kah-
len Stickel flirten, bevor
Frost und Schnee den glii-
henden Eifer miissigen und
mildern.
Die Rebarbeiten sind end-
giiltig beendet... steigen wir
daher mit dem Weinbauer in
den tiefen Keller hinab und
verkosten einige edlen Tiop-
fen.



Der Weinberg v0n l\,lonlibeux lieot aul
510-550 m Hdhe und oehort eigentlich zur

Appellati0n d'origine von Leytron. Ein prachtvol-

les Rebgelende von 15 ha, das sich,leicht zur

Rhone hin ablallend, entlan0 dem Flusschen

"La Lozentze" hinzieht.

Der Besilz von lvlontibeux, der im Jahre

1897 von Alphonse 0rsat erworben wurde, isl
dank des allmahlichen Zukaufs weilerer Parzellen

heute einer der grdsslen Weinberge des Wallis

und darl weoen seiner natijrlichen Begrenzung

die 0ffizielle Bezeichnung .Clos. lragen.

Auldem Domaine de lvlontibeux wird

hauptsachlich Chasselas angebaul. Dankseiner
aus0ezeichneten Lage und seines reichen

Bodens, welche auch den Anbau von Spezialita-

len ermiiglichen, Iinden wir hier auch Sylvaner,

Chardonnay und Pelite Arvine unler den rveissen

Sorten, und Gamay, Pinot Noir, Diolinoir, Caber-

nel (Franc und Sauvignon), Syrah. Cornalin sowie

lvlerlol unler den roten.

l\4ontibeux isl das ersle Rebqelande

des Wallis, das in den Genuss der

neuen inteqrierten Anbautech-

niken gelangle. Entsprechend der

Philosophie des Hauses orsal
liihren Winzer und onologen s0wohl

in allen Phasen des Rebbaus als

auch der Weinbereitung slrengste

Konlrollen durch.

Gemeinde Le),lron.

[,lontibeux.

15 ha

CtOS D[MOllTIB[uX

Heikunft:

Anbau0ebiet:

FEche:

Hdhe: 510 bis 550 m

Lage:

Geolo0ie:

Siidwesl.

ln neuerer Zeil gebildeter Schull-
kegel (Ausliuler desjeni0en von
Ciamoson). Teils aus Tooschieler,
leils aus Kes beslehend.

Boden: Leichler Boden. Kiesig bis steinig.

Niederschlag: JahresdurchschnitlS20mm.
gesonnung: ,Jqlre{urchschnr 2a 00 Sld--_
Schnitt: Gobelelfl2000Bebsl0cke/ha).

cordot&E$g0qlSASq!al
Hauptrebsorle: Chasselas fll ha).

Andere Bebsorten: Weisse: Syivaner, Chardonnay,
Petile Arvine.
Role Gamay. Pinol Noir.0iolinoil,
Syrah, Cornalin, Cabernel
(Franc und SauYignon), Me ot.
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HUMAGNE ROUG[

frcbsorlc: Humagnerouge.

0 e ! aElrli oo slo n neolt r :
Eichenrinde, Moschus, Tier,

schwarze Kirsche. Rassig,

samtig, geschmeidig. Subtile
Gerbslolle.

Aasscfinl: 15-16"C.

v/>,'^
hnA-

ffi

€)

^

v
l.'t' r.

lirlr:,
l,t

PET!T[ARV!‖ E

frclsorle: PetiteArvine.

0 eC astrl i on s k o n n cn l, t :
Komplexe Aromenharmonie aus

Rhabarber, Passionskuchl,
Glyzinie. Salzigkeit, ausgepragte
Sdure. Ein Wein, der sich

ausgezeichnet zum Lagern

eignet.

lasschanl:10-12"C.
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Samstag

Weinkellerbesichtigung mit Degustation in Sierre
Mittagessen in Sierre, Relais du Chdteau de Villa
Weinkellerbesichtigung mit Degustation in Salgesch
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Degqstatioo von, 29. Aqgqst 1998

Fendant de6iewet997
'Sdleclioo de |g?Al'
Jobaooisber g de Eierr e 1997

Erroifage de Sierre t996

D6le de 8iewet997
Pinof l{oir de EierretggT

HqDagne Rouge du {alais t996

Syraf du'9alais arrs den, Eicbenfass tggo
'Goldoedaille io Eordeaax - Franftreicb'

Malvoisie rteodaogefardive aqs den, Eicbenfass tggo
' Epezialiliit des llasses'

Caves de Rioodaz - Rte dq Ra*yl 5s - 5960 Sierre



/EIINLAIND WALLIS

7. Weissueine aus haufig
angebauten Rebsorten

DTI TTTOITI

Der Chasselas Fendant. der mehr als 30 Prozent des gesamten

Rebbestandes ausmacht, wird im Vallis tiberall angebaut. V/iihrend er in

den meisten Veinbaulindem nur als Tafeltraube Verwencltrng findet,
q,ird aus ihm in der Vestschweiz, wo man ihn wegen seiner
Frisctrfmchtigkeit und khmackhaftigkeit sehr sctuita, Vein gekeltert. Sein

Name ist auf eine Besonderheit cler reifen Beere zunickzufuluen, deren

Haut und Fruchtfleisch unter dem Druck der Finger plauen, ohne das der

Saft ausliuft. Er kommt unter der Appellation Fendant du Valais AOC in

den Handel oder unter der Bezeichnung des Rebgebietes einer
Gemeinde, des Clos ocler der Domine, aus denen der Vein hervorgelrt.

Als Pandepferd des Vallis ist der Fenclant der Aperitif- und Begnissungs-

wein rlrlechthin. Trocken, nanirlich, rassig und appetitaffegend geniest

man diesen Vein in jedem Alter, bei allen Gesprichsnrnden, in allen

Gesellschaftsschichten. Er fuhlt sich auf allen Tisclien wohl.

Die Rebsorte Ctnselas r$ Ieicht an erkennen am kupferfarbenen Austrieb.

an clen setu weit ent$'ickelten Ranken und schlafenden Atrgen. an clen

nrnden. weislichgninen rn Sonnenlicht golden wirkenclen Beeren. Die

Traube ist gross und oft kompakt. Vihrend langer Zeit hat ihm die
'!(alliser 

Sonne zugesetzt. Da er bei maximaler Reife gelesen nurcle, verlor

er an Fruchtigkeit und Stiffigkeit, Heute haben sich die Zeiten geiinden.

Jetzt wird er bei optimaler Reife gelesen und vereint in seinen

Geschnucksnoten Finessc. FLische und Eleganz. Dcr Ienclant spric)rt selu

auf clas Tenor an und widerspiegelt dieses mrt subtilen Nuancen. In Ardon

oder V6[oz sctmr,lck er sich nxt nrmeralischen Noten. in Sion und Saint-

Lmnard gefiillt er sich mit Ftille und Uppigkeit. in Siene pnisentiert er sich

mit einei feinen. stirkenden uncl n,ohlnrenden Bitterkeit. \flzihrend der

ersten zuei bis dreiJahre trigt der Ferulant seinen lugendlichen Charakter

zur khau mit einem fnschen. prickelnden Ansatz uncl Aromen. in denen

oft Friichte und Blumen ineurander spielen. gerhmeicligen trncl mnden

Geschmacksnoten. einem lebhaften. heiteren Charakter. Mit dem Alter

offenbart er erne ungeahnte Komplexitit. In den grorsenJaltg:ingen teist
er nach ftinf ocler zehn Jatren Iagenrng Aromen von Horug. Ntissen tlnd

eine gesclimeidige Textur auf. die ihm eine aussergen ohnliche

Personlichkeit lerleihen. Diese Entcleckung ist allelclings nur ftiL
\fleinfreunde bestimmt. denn der Konsttment ln'orztrgt meistens clen

jungen und lebhaften Fendant, Der an nationalen ttncl internationalen

\fleitbewerben regelm:issig ausgezeichnete Fendant fintlet sich

allj:ihLlich unter clen ersten R:ingen cles Schn'eizer Chasselas-Cups

DEn J0mxxrE Eio
Der Johannisberg (Sllvaner ocler GLos Rhin). die zn eitn ichtigste im

Vallis eingeftihrte n eisse Rebsorte. starnmt urspriinglich aus dem

Rheintal. in Deutschlancl. Er hat sich im Vallis in den Ieichten.

schiefer- und kieshaltigen Boden ausgebreitet. tlie ihm eine

muskulose Fruchtigkeil mit eioem Hauch von Mancleln t'eLleihen.

Diese Anbaugebiete sind dLrrch kantonale Gesetzgebungen genau

clefiniert. Die Spatlesen verleihen deni Johannisberg einen tiefen

Siisskomplex, ohne der gewissen Strenge Abbuch ztr tun. So zahlt er



E NLAllD WALLiS

IIIE PEIIIT MUff
Die im Wallis heimische Petite Arvine ist eine rare und kostbare Perle.

Sie verlangt nach den allerbesten Parzellen, die aber doch nicht allzu
trocken sein dtirfen. Ihr feines, schmelzendes und delikates
Beerenfleisch verleiht dem \flein eine unnachahmliche Typizitit von
hochster Vornehmheit. Rassig und mdnnlich, versetzt sie mit ihren
Aromen von Blumen und Frtichten in Feststimmung. Kriftig im
Gaumen, ist sie doch sehr clelikat und komplex und hinterlzisst im
Abgang einen.leicht salzigen, ftir diese Rebsorte sehr typischen
Geschmack. Uberreif gelesen, ergibt sie einen konzentrierten,
aromareichen Vein, ohne clie Finesse uncl die unl,ergleichliche
Harmonie preiszugeben. Dieser Vein kann schon in seiner Jugend
getrunken werden, besitzt aber auch ein gutes Altenrngspotential.

lllt till0llE
Die zu den authentischen Rebsorten des Vlallis gehoLende Amigne
findet ihr bevorzugtes Terroir in den Rebbergen von V6troz. Ihr
beeindruckend krdftiges Bukett verstromt eine herrliche Palette von
Aromen mit Noten von Honig und fiischen Ntissen. Im Mund sind
dieselben Geschmacksnoten sptirbar, unterstLitzt von einer
grossztigigen Saftigkeit und weinigen Rundheit. Die edelstisse Amigne
(fl6trie) schmtickt sich mit einer engelhaften Zartheit, u'elche die
prdsente Siure - dank der sie lange gelagert werden kann - schon
umspielt. Ein Lagem,ein, der zehn oder zwanzigJahre altern kann.

ltm PilEX

Die im Wallis unter clen Namen Paien oder Heida bekannte Rebsorte

wird im fianzosischen Jura Savagnin ocler im Elsass uncl in der Pfalz

Traminer genannt. Die frtiher fast ausschliesslich in clen Rebbergen

des Obem,allis (Visperterminen) angepflanzte Rebsorte ist heute auch

im franzosisch sprechenclen \flallis zu finclen. u,o ihre Qualitziten und
Untinilichkeit vollumfzinglich anerkannt n'erclen. Der Pai'en besitzt ein

delikates Bukett mit Aromen von Nrissen und Haselntissen: im Mund
prisentiert eL sich frisch uncl koLperreich mit einer schonen
Lebhaftigkeit uncl einem langen Abgang. Er sollte nach zn'ei. clLei

Jahren getmnken u,erclen.

lllE lluilltllE Bllll0llE
Der V/ein clieser durch und clurch autochthonen Rebsorte nlrcle clank

seiner stzirkenclen Eigenschaften. clie den \I/ochnerinnen n'iecler Kraft
verleihen. zu einer Legencle. Die sehr rar gevorclene Humagne Blanche

begltickt clurch ihren n'einigen Charakter. ihLe feine Saure. ihren
Geschmack von einer clelikaten Fmchtigkeit. DieseL \i'ein sollte drei bis

vierJahre gelagerr s'erclen. clamit er clie Subtilitzit seiner an Nadelbiume
erinnemden fuomen voll zuL Gelnrng bringen kann.

Itas ErDe den allcn nBDsorlGn

Die tiberlielerten Rebsorten besitzen irn \\'allis eine grosse
Traclition und n'erclen von clen Kennern. clic rliese rlren uncl
kostbaren \\ieine entclecken konnten. schr geschatzt. Die n'eissen
\\;eine An'ine. Arnigne. Puien uncl Huttrtsrte llllnclie hilclen ein
Lrnvergleichliches Quartett. Uei rlen roten strhen tler Cornrlin
und clfe Humagne Rouge an erster Stelle.
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zu den weinen von grcsser Klasse. Es empfiehh sich, den trockenen

Johannisberg innen zwei, dreiJahren zu tnnken, wiihrend der edelsiise

Johannisberg iiber mehrere Jalre, sogar zwei, drei Jahzehnte gelagert

werden kann, Um seine Qualitiiten voll zur Gelnrng zu bringen, wird er im

Vallis an Spitzenlagen an mnlerer Hanglage angebaut, wo er serne ganze

feine, gehaltvolle Persdnlichkeit mit kriftigen fuomen entfalten kann,

denn er ertrdgt weder Kompromis noch Nachliisigkeit. Spiiter reifend als

der Chasselas, untencheidet sich der Sylvaner durch seinen gelblich-
grtinen Austrieb und seine runden BlitteL. Die rnittelgrosse Traube ist

kompak und besitzt runde gine, braungesprenkelte Beeren.

DII illlI0lElE
Der Pinot Gris, im Wallis Malvoisie genannt, ist sehr wennebediirftig.

Steinige Henge und sonnenverbrannte Terrassen efiillen die Triiume
dieser Sorte, indem sie ilrren Beeren eine leicht rosa, manchmal ins

Violette spielende Farbe verleihen. Voller Leidenschaft und Uppigkeit
schmilckt sich die Malvoisie mit einem kriiftigen Goldton, und ihre
delikaten Aromen von frischem Moos oder Kamille verleihen ihrem
weichen und veftreumten Korper ein unvergleichliches Parfum. Als

edelsi.isser Vrein vinifiziert, wird sie von samtenen Rundungen
beLeichert, Dieser Vein ist lange haltbar (ftinf bis zehnJahre).

DTI ]TUECII

Dieser kleinbeerige Muscat, auch .du Pays' genannt, kommt ebenfalls
im Siiden Frznkreichs und im Piemont vor. Er eryibt einen Vein mit
kraftigen Aromen und dem typischen Muskat-Bukett. Mir seiner
Frische, seiner ReintOnigkeit, seineL Lebhaftigkeit und derselben
Aromatik im Munde sollte er innerhalb von zwei Jahren getrunken
werden.

DEI ClttmllillY
Die auf der ganzen Velt in Mode gekommene Rebsorte hat auch in
\flallis Einzug gelralten, wo sie sich sehr wirkungsvoll mit Aromen, in
denen sich Blumen und Fdchte vereinen, zu prasentieren weiss. Der
Chardonnay zeigt sich liier nit einem dichten und kriiftigen Kdrper
und einer schdnen Vomehmheit, Gewisse Produzenten bauen ihn in
Eichenbarriques aus, wihlend andere ihn auch als Schaunrwein
vinifizieren. Je nach Ausbau tlinkt man den Clurdonnay eher in seiner

Jugend oder aber nach einigenJahlen Lagenrng.

DrE ttiilIl0t
Die Marsanne Blanck stanlnt ursprtinglich aus den C0tes du Rh6ne und
u,urde irn 1!. JallhLrndert in: \flallis eingeftlxt, n,o sie unter dem Nanen
Emitage bekannt ist. Sie $,:ichst nur an Spirzenlagen und eryibt einen
grossafiigen Vein nit einem priichtigen KoLper, der durch seine
intensh,en Alonen, die an Beeren erinnern, seine Fiille und seinen
Scllrelz bezauben. Venn sie auch irmer h:iufiger trocken vinifizien wird
(manchnul unter dern Namen Marsanne Blanche), so ergibt die Emritage

auch eine Spiitlese von einer fiilligen, tiefen und samtenen
Ausgewogenheit. Nacli einigen JahLen kgerung entfaltet die Ennitage
Aromen von Honig und V/achs von erner seltenen Intensitiit.
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9. Rotuteine aus /7クι化
angebauten Rebsorten

DIt ?ilor mn
Der Pinot Noir, die im Vallis an hiiufigsten angepflanzte Rebsone, breitet
sich auf AbhAngen aus, deren verschiedenartige Boden und
unterschiedlchen klimatischen Bedingungen ihm eine Vielfah an
geschnacklichen Charakteristiken verleihen. Der fLrihreife Pinot Noir
bevozugt kalkhaltige, kesige Biien und einen nicht zu heisen Standort.

Bei keiner anderen ArI der Vinifera spielt die genetische Zusammen-
setzung eine so grosse Rolle. Die Selektion des Klons ist deshalb sehr
wichtig. Denn ern zu hoher Enrag wirkt sich besonders nachteilig auf die

Qualitiit des Pinot Noir aus. So hat man im \Irallis den Anbau von
Mariafeld verboten, dem man eine zu grose Fruchtbarkeit vorwirft. Der
u(alliser Pinot Noir ergibt einen besonders grosen 'rl(len, wenn sich zu

seiner Konzentxation noch eine delikate und subtile Fruchttgkeit sowie
eine aromatische Frische und Eleganz gesellen. Um dies zu eneichen
nuss er gelesen werden, wenn alle Komponenten ein vollkommen
harmonisches Ganzes bilden. Die klugen Vinzer haben dies begriffen
und prisentieren heute prachwolle Cuv6es, die mitunter in Barriques
ausgebaut werden. Assen$lie( nit anderen Rebsorten, aber anteilnussig
immer iiben iegend, gibt deL Pinot Noir dem D6le Stmktur und Riickgrat,

indenr er es glanzend versteht, die Vorzrige des Ganuy, der Humagne
Rouge oder der Syrah in seinen Korper und seinen Aromen einzubinden.

DTN 8ffiIY
Der ftir seine riberwiltigenden Aromen und die Heiterkeit seiner
Fruchtigkeit beltilimte Gamay verliebte sich Hals riber Kopf in die
gLanithaltigen Boden des Wallis, die eine Ahnlichkeit mit jenen des
Beaulolais-Villages aufweisen. Rund, verftihrerisch und bezaubernd
weist der Gamay hler eine erstaunlich intensive Aromatik auf. Er
verleiht dem D6le seinen gefiliigen, erfrischenden und siiffigen
Charakter.

lllt lluttolt n0u8t
Die vom Urspnrng und vom Wesen her authentische n,alliserische
Humagne Rouge bezaubelt clurch rhre dynamische ALt. ihre r.ilden
Geschmacksnoten. in die sich der \flohlgemch der Heide und $'ilder
Beeren mischt. Sie ist gut ptoportionier.t und besitzt eine kr:iftige.
patinierte StflJktur. Der Ansatz ist rein und vif, uncl im Gaunten sptim
man ciie Fnrcht, die eine tibeniiltigende Vitalir2ir hinredissr,

● 月



Dlt sYm[
Velches Feuer und welche Glut steckr in der Vermdhlunp der Svrah
mit dem Vallisi Die Syrah har sich ihr Renommee in den ffeinbergen
von Ermitage in den nordlichen C6tes du Rh6ne geschafft und wird
mit Erfolg in den herssen, weitentfernten Gegenden von Australien
oder I&lifomien angepflanzr. Im Jahr 1926 irn Vallis eingeftihrt, erlebt
sie seitden einen slerig wachsenden Aufschwung. einhirgehend mit
ihren stolzen Erfolgen. Sie gedeiht auf den Abhlngen der-Hiigel, wo
sie von der Sonne, dre sich gtinsrig auf ihre splte Reife atiswirkt,
veru,6hnt wrrd und gibt das Beste ihrer konzintrierten, kraftigen
Frucht, indem sie ausladende Aromen von schwarzen Beeren ind
Gewtirzen verstromt und im Gaumen einen kriiftigen und
schmackhaften Eindruck sowie sinnliche, lakritzegeprigrJTannrne
hinterliisst..V/elche Struktur, welche Kraft, welchi ianle kann sie
dann zur Schau stellenl Tnimpfe, die der Zeit trotzen.

DEI C0iXlUX
Der Cornalin, ein echter Schatz des ampelogLaphischen Erbes des
Wallis, kann sich rtihmen, eine der iltesten in diesem Kanron
angepflanzten Rebsorten zu sein. Sie kennt kerne nahe oder entfernte
Verwandtschaft mit anderen Sorten und stammt demnacli
hunderprozentig aus dem Vallis. Sie vermag die Kenner zu
begeistern, bleibt aber dennoch verkannt, weil sii sehr rar ist. Der
Comalin, der mit seinel Frucht geizt und sehr spiit reift, weshalb er an
besten, gutbesonnten Lagen angepflanzi werden muss, hat
Generationen von Vinzem entmutigt. Er verdankt die rrl(iederkehr 

ins
Ranpenlicht seinem aristoklatischen \\,esen. \,on clunkelr.oter Farbe
mit.violetten Reflexen prdsentiert er ein delikatkomplexes Bouquet
tund einen perfekten Korper, der zu,ar in seineiJugend etwas
ungesttim ist, mir dem Alter ledoch erne unglaubliche Finesse
entwickelt.

DoI D0l0 und dls lss0nDt0!8l0tn0
Dcr D0le. eine riruelle Assenrhlagc ron pinor .\oir (Huuotanteilt
und Gtntlrr. har in den Ierzten.lahren eine grosse V,indlunu
durchgerr::rcht. Die Assentblagc n:rrss aus mindesrens g5 prozerii
Pinot \oir und Grnul lrstehen. n ohei drr pinot \uir ribern.irst.
Er krnn :rher auch n'ch iln(lcre rote S,,n.n r.(,,j,a"h ;;;;;;
Rouge. Curnalin odcr andcrr r enlhahen. die srine Komolex]ter
lrrrcit hern und ihnr ic nach Terroiruna proOuze,ii i.li,
personliche Akzente lerleihen. Lm den Degustatoren yergntigen
zu lxieitcn. n erden im \\ialiis seit kurzent niitere n,t. ,r,l'o..iir.
Asernblage-!!eine ent$.ickelt. Etn n,eites t'ersuchsgebjet. r,olrei
die Ergebnisse besrarigen. dass diese \yeine den a.iiirf"iii." J.i
Konsumenten. die nach einer neuen Afi r,on Weinen suchen.
entsprechen.

ヽ̀rtt NLAND WALLIS



-Y e Cheteau de Villa dient
I heute sowohl als gepflegte
I-l Gastsutte wie auch als
Museum des alten Wallis. Die
Gaststette bietet Ihnen die besten
kulinarischen Walliser
SpezialiUten an: Raclette und
Fondue aus herrlich mundendem
Walliserk,ise, Wallisenpeck und
Trockenfleisch. Zu diesen

v Coup cl'cilsw la rcut l'cnttie

Herrlichkeiten serviert man Ihnen
nicht nur das ausgezeichnete
Walliserbrot, sondem auch die
erlesensten Walliserweine wie es
Johannisberg, Arvine, Amigne.
Ermitage, Pinot, Malvoisie und
Fendant sind.
Nach genossenem Mahl kdnnen
Sie folgende, den musealen
Charakter des Schlosses

La salle d tnanler >
Cotti(bt clu prcniet itage w
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Sonntag

Die Heimfahrt f0hrt durchs Oberwallis und den Grimselpass. Ein
Zwischenhalt ist beim unterirdischen See bei St. L6onhard vorgesehen.
Das Mittagessen ist in Visperterminen geplant. Ankunft in Winterthur
ca.20.OO.
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