Treberwurstessen am Bielersee  Samstag, 4. Mirz
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WEINCLUB 77
WINTERTHUR
2000

8.00 Abfahrt ab Lagerhausstrasse hinter Parkhaus Arch
11.00 Aperitif
11.30 Degustation der Bielerseeweine aus Robert Andreys
Keller, anschliessend Treberwurstessen im Carnotzet
Nachdem wir rund und satt geworden sind werden wir
etwa um 15.30 Uhr die Ruckfahrt antreten.













Franche Comté Freitag, 25. bis Sonntag 27. August

Wir starten am Freitag, um 07.00 Uhr an der Lagerhausstrasse (hinter Parkhaus Arch)

1. Tag -

Unsere Fahrt fiihrt Richtung Neuenburg (Kaffeehalt unterwegs), durch das Val de Travers nac]
Pontarlier, wo uns ein spezieller Aperitif erwartet. Weiterfahrt zum Mittagessen in Levier. Nac
kurzer Zeit erreichen wir das Weinbaugebiet Jura und machen BLkanmschalt mit den Weinen

der Domaine Jacques Tissot in Arbois.

Hotelbezug unsere Unterkunft: Hotel Les Messageries
2. rue Courcelles
39600 Arbois 0033 384 3741 09

Distillerie
Les Fils d'Emile Pernot
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TEILNEHMER
Allenspach Jurg
Amsler Theo

Bader Oski
Baltensberger Hansr.
Bar Ernst

Bianchet Hansp.
Biral Othmar

Della Rossa Peter
Gschwend Fridolin
Harlacher Armin
Hasenfratz Martin
Hermann Jurg

Joérg Felix

Keller Bruno
Kramer Hansjorg
Kundig Werner
Roos Robert
Steiner Theo
Vollenweider Walter

Waullschleger Heinz









Restaurant Le Commerce, Levie

- Charcuterie, Crudités

- Noix de Veau aux Morilles, Légun
- Fromage

- Dessert




PAY_S_-
_ES 4 REGIONS DU JURA P06

THE 4 REGIONS OF THE JURA msss\
DIE 4 REGIONEN IM JURA JURASSIENNE
\ Circuit de I'archéologie

DE 4 STREKEN VAN DE JURA
Archaeological tour

Archdologische Rundfahrt
rondrit rond het thema archeologie

Route Pasteur
k Rowte Pasteur

Pasteur Rowte

Pasteur route

Route des sapins
\ Firs route
Tannen Rowte
\ sparrenroute
Route des vins
Wine route
Wein Route
wijnroute
Circuit de l'art roman et religieux
k Romanesque and religious art wur )
Rundfahrt der romanischen und religidsen Kunst
rondrit rond het thema Romaanse en religieuze kunst
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Principales cartes routiéres / main roadmaps
Hauptstrassenkarten, belangrijkste autowegkaarten,
MICHELIN (1/200000) : 70 Beaune Macon Evian
MICHELIN (1/200000) : 66 Besangon

MICHELIN : Bourgogne Franche-Comté

IGN "Les découvertes régionales" (1/250000) : Franche-Comeé

IGN "série rouge" (1/250000) : 109 Bourgogne Franche-Comté
IGN "série verte” (1/100000) : 37 Dijon Toumnus

IGN "série verte" (1/100000) : 38 Besangon Lausanne

IGN "série verte" (1/100000) : 44 Lyon Genéve

IGN "série verte” (1/100000) : 45 Annecy Lausanne

FOLDEX (1/250000) : 12 Bourgogne Franche-Comté

Monument historique classé
Listed historic building

historisches Denkmal,

beschermd historisch monument

Chiteau ouvert au public
"chéteau” open to the public
zur Besichtigung geoffnetes Schloss,

Office de tourisme
Townist information
Fremdenverkehrsbiro,

weristiche dienst

Point Information
Informadon Pomt
Auskunftsbiero,

informaticbord voor het publiek wegankelijk kasteel

Gare TGV Chiteau non ouvert au public
TGV Swation “chatean” closed 1o the public

Bahnhof (TGV), nicht zur Besichtigung pedffnetes Schloss,
T.G.V. swation kasteel (niet wegankelijk voor het publick)
Gare Ruines de chiteau

Rasluay stanon “chateau” ruins

Bahnhof, Schlossruinen,

station kasteelnines

Ligne ferroviaire Musée des [L'L'hniquu:. et cultures comtoises,
R‘Jﬁuu_v line Franche Comté techniques musewm
Eisenbahnen, Museum der Techniken der Franche Comié,

musewm voor technicken wit Franche Comaé

spoorlijn
Musée
Museum
Museum,

museum

Musée-fromagerie
G Museum cheese dairy

Museum Kulwfufmk

wniirsim wn baacosabani

Apothicairerie
Anugue cloister pharmacy
alter Klush‘n.qn[i\tiw,
oude kloosterapothek

Se,

wnter Hl'nln‘nulschm: stehende Kirche,

onder momumentenzorg geplaatste kerk

Site archéologique
Site archéologique
archiologische Sehenswiirdighen,

archeologische vindplaats

Thermes, remise en forme
Thermal baths, fitmess centre
Kurbad, Erohhmg,

kuvrmrichumg, fimesscentrum

Visite d'entreprise
Visite d'entreprise
Fabrikbesichugung,
rondleidingen in bedrijven

Site remarquable du goiit
Site remarquable du goiit
aussergewihnlicher Ort des Geschmacks,

vermaard om culimaire specialiteiien

Petite cité comtoise de caractere
Typical liule woun of Franche Comé
typisches Swuidichen der Franche Comué,
simre Bwmmmnk s Mol seitvsmnseds nonding
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ARBOIS Hotel Les Messageries




Freitag Abend

Plus de 200 COUVERTS au total dans :
une salle gourmande
un caveau vigneron

un espace banquet

Restaurant ,,Le Caveau d’Arbois®

- Feuilleté aux Champignons des Bois
- Piece de Boeuf a 1?Arbois Trousseau
- Fromages de Franche-Comté

- Nougat glacé
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RESTAURANT***

Hélene et José ORTOLA
3, route de Besangon
39600 ARBOIS
Tél. : 0384661070
Fax : 03 84 37 49 62




2. Tag

Am spiiteren Vormittag Besichtigung von Chateau d’Arlay mit Degustation.

Mittagessen

Am Nachmittag Fahrt durch das Weinbaugebiet mit Zwischenhalt bei M. Courbet in Nevy sur
Seille

Weiterfahrt nach Baume les-Messieurs. Hier sehen wir die alte Abtei in einer eindriicklichen
typischen Juralandschaft. Nachtessen im Café-Restaurant Gothique. Riickfahrt nach Arbois.
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CHATEAU D’ARLAY

§ COTES DU JURA

S MTLLATION cotrs pu

Lr
NE RO .
SIHCLIS, DE PN




CHATEAU D’ARLAY Corail

Angenehm, besitzt eine ziemlich starke Personlichkeit, denn er entsteht aus der Vereinigung von finf edlen
Weinstdcken des Juras (Pinot de Bourgogne, Trousseau, Poulsard, Chardonnay, Savagnin).

CHATEAU D’ARLAY Rouge (Rot Wein)

Von altern Weinstocken abstammend ist dieses reine Pinot de Bourgogne (spat Burgunder) ein excellenter
Wein, der dem Ruf unseres Weinland treu bleibt.

CHATEAU D’ARLAY Blanc (Trocken weiss Wein)

Abstammendaus Chardonnay und bereichert mit Savagnin, dieser Wein, entwerder kiihl oder leicht temperier
geschmekt je nach Geschmack des Verbrauchers, wird den Liebhaber diesen feiner und rassiger Wein erfreue
Er unterscheidet sich von den meisten Weissweinen des Juras durch seine Milde und seine angenehme
Fruchtikeit .

CHATEAU D’ARLAY Vin Jaune (Gelbe Wein)

Dieser aussergewohnliche Wein mit etwa 13.5° Alkoholgehalt ist aus reiner “Savagnin -

hergestellt. Nach 6.5 Jahren im Fass, ohne Zusatz. An der Oberflache dieses Weissweines hat sich ein Schleie
gebildet der aus ihm einen Vin Jaune macht !

Sein besonderes Aroma und sein Nussgeschmack geben ihm eine ganz besondere Stellung innerhalb der

g?;?mmthe“ der franzdsischen Weine Er sollte temperiert oder sogar zimmerwarm serviert werden, nielmals
uni. ?



Weissweine

Rosé-und Rotweine

Sie  werden aus der
€Chardonnay-und™
Savagnin-Rebc herges-
telle. Déer sehr bel[annte

Chardonhay liefert die

Hauptbasis  der Jura-
Weissweine, oft in
Mischung mit dem

Savagnin. P

Es sind aromatisch krif-
tige, trockene Weine. Thre
reicht von
hell- bis goldgelb und das

Aroma der jungen Weine

Farbpalette

. L . .
erinnert an die Weinbliite.

SERVIERVORSCHIAG

Diese Weine werden zwischen
12 und 14 °C servierr. Sie
schmecken ausgezeichner zu
Fisch, Gefliigel, Kalb und

Kise.

L

Sie  werden aus den
Poulsard,

Trousseau und Pinot-

Rebsorten

noir hergestellt. Die
Poulsard-Rebe

diesen

verleiht
Weinen ihre
Eleganz und ihren fruch-
Geschmack.” Die

Trousseau-Rebe macht sie

tigen

vollmundig " und liefert
die Gerbstoffe, die Rebe
des Pinot noir kriftige die
Farbe und unterstreicht
den samggen Geschmack.
Die Dosierung dieser
verschiedenen Rebsorten
ermdégliche die Herstellung
von Rot- oder Roséweinen
mit ithrem  besonders

auserlesenen Bukett.

SERVIERVORSCHLAG
Diese Weine werden zwischen
13 und 15 °C serviert. Sie
munden vorziiglich zu Rind,
Schwein, Lamm und Rahmsosse.

Gelbw'ein

Strohwe in

Schaumweine

M a ¢c v i n

Er wird aus einer einzigen
Rebsorte, der Savagnin,
Nach

|;ing§amcn Girung wird

hergestellt. einer

. der Wein sechs Jahre und

drei

Eichenfissern

Monate in
gelagert.
Der ‘Gelbwein hat einen
ausgefallenen Geschmack
mit einem leichten Aroma
von Wal- und Haselniissen.
Er wird in einer
Spezialflasche, der “Clavelin”,
mit einem in Europa einzig-
artigen Inhalt von 62 cl, auf

den Markt gebracht.

SERVIERVORSCHILAG
Dieser Wein wird zwischen 13
und 15 °C serviert. Offnen Sie
die Flasche 2 Stunden vor dem
Servieren. Er schmeckt hervor-
‘ragend zu Fisch und Rahmsosse.

lieblicher

Wein, der aus ausgelese-

Ein natiirlich

nen Trauben hergestellt
wird. Nach der Lese wer-
den die Trauben zwei bis
drei Monate auf einem
Strohbett
Horden ‘gelagert. Nach

oder auf

einer sehr langsamen

‘Girung erhilt man Wein

mit einem Alkoh(;lgehalt
von 14,5 bis 17 %.

BESONDERHEIT

" durchlduft

Die Schaumweine aus

dem Jura tragen zwar erst’

seit 1995 die gepriifte
Herkunftsbezeichnung
AOC, dennoch war es in
dieser Weinregion schon
immer Tradition
Schaumwein herzustellen.
Es gibt ihn in weiss oder
rosé, brut oder halbtroc-

durchliuft

einen -ihnlichen Prozess

ken und er

wie der Champagner.

Nach ‘der ersten Girung
ist der Wein géreift und
eine zweite
Flaschengirung. Diese
Weine -s

Geschmack und sehr gefragt.

-sind  fein  im

SERVIERVORSCHILAG

Der Strohwein bringt einen sehr
geringen Ertrag, denn es werden
100 kg Trauben zur Herstellung
von 18 Liter Wein benérigt.

Diese Festtagsweine eignen
sich ausgezeichnet als Aperitif
oder zu einem Dessert.

Ein Likorwein, der durch
“die 'Wschung von

Traubensaft
Mdlc du Jura entsteht
und 18
Eichenfissern heranreift.
Er hat
Alkoholgehalt von 16 bis
20.%.

und altem
Monate in

einen

L’Eau de Vie
Ll

Dieser Branntwein wird
Wein

gewonnen und trige die

aus Trester oder
Herkunftsbezeichnung
Franche-Comté. Er ist
sechr fein -und seine
Reifung in Eichenfissern
verletht ihm die schone

strohgelbe Farbe.




Samstag Mittag  Hostellerie Saint-Germain, Saint-Germain-les-Arlays

- Paté en Croute au Vin Jaune

- Sorbet Poires au Marc du Jura

- Pavé au Porc Forestier

- Délice du Fromage

- Charlotte au Chocolat, Créme Anglaise
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3 Rag
Nach dem Morgenessen fahren wir nach Chéiteau-Chalon, wo wir die Kellerei Berthet-Bondet

besuchen werden. Nach dem Mittagessen treten wir die Heimf: i
: ‘ ahrt an und werden voraussichtli
etwa um 19.00 Uhr in Winterthur ankommen. it

CHATEAU
-CHALON

AIMEZ
NOS ENFANTS

DOUCEMENT T
MERCI
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Sonntag Mittag  Hotel-Restaurant ,,Parenthése® Chille, Lons-le-Saunier

- Fondant de Fois gras aux Artichaux
Coulis Caramélisé aux cinq Baies
- Carré d’ Agneau Roti au Thym
Jus au Moka
- Chariot de Fromages Affinés
- Figues Caramélisés aux Epices et Amandes Grillées
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